Les Terrasses

de la Courtade

AOP Cobtes de Provence

Palette Olfactive
& Gustative

Commentaire de dégustation

Une robe lumineuse, un nez vif de
fruits frais (péche jaune,
ananas...), d’agrumes et de fleurs
blanches (roquette), harmonieux
et délicat qui dévoile en bouche
un vin d’'une minéralité et de
d’une belle fraicheur. La finale
saline, légerement amére est la
signature de ce terroir singulier.

Cépages : Rolle, Sémillon
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Accords mets & vins

Son élégance et sa fraicheur
accompagneront parfaitement un
plateau de fruits de mer, telles des
huitres de Tamaris, des oursins, un
ceviche de daurade ou encore un

poisson de roche poché.
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